PRZYSTAWKI
Tatar z poledwicy wotowej 47 -

dliwka / oadrek kiszony | cebula / grzyby marynowane / anchois /150
kapary | gorczyca | tottho | szczypiorek [ pieczywo / masto

Tatar z tososia 43,-
sezam [ imbir / Kimchi / szalotka / ogérek [ cytryna / 1509
chipsy krewetkowe / 505 sojowy

Tatar weganski &5 37-

wafle ryzowe / boczniaki / ogérek kiszony / pomidor fcebula 1509
marynowana / gorczyca / gryczka / sojonez cebulowy

Carpaccio z oSmiornicy 49,-
konfitura z pomidordw / freska pomidorowa / 100g
majonez szczypiorkowy / majonez paprykowy [

olej szczyplorkowy / chipsy chlebowe

Set przystawek dla dwojga B
tatar wolowy | tatar z fososia / tatar wegariski / 3209
kra ki cebulowe [ wegliki serowe | sajgonki

@—

ZUPY

Ramen Esengji 33
udon / jajka / boczek / glony / shitake / 250mi
szczypiorek / sezam / imbir / czosnek
Krem szczawiowy 2]~
puree koperkowe / jajko / boczek 250 ml
\
-
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L SALATY
Satatka z poledwicg wotowg 47,

sataty / Jajko poche / rzodkiewka / marynowana cebula / 3009
pomider / boczek / chipsy chiebowe / sos na bazle boczku i anchois

Satatka z oSmiornica 49 -
salaty / Ziemniak murro / rzodkiewka / marynowana cebula/  300g
konfitura pomidorowa / majonez pietruszkowy /

chipsy chiebowe / dressing musztardowo-miodowy

STEKI NA KAMIENIU SOLNYM

zlemniaki / mix safatz warzywam| / feta / oliwa trufiowa / sos

Poledwica wotowa 123 -
2009 +250g

Tomahawk 167 -
ok.800g + 2509

Tuniczyk 93 -
| ._"- 200g +250g

/-~ DANIA GEOWNE
Orientalny makaron ryzowy &5 45~

baktazan /bab / groszek / tofu / imbir / y 3049
chill / szczypior { czosnek / limonka
Hummus z falafelem &% 47 -

paprykowy hummus / falafel / cukinia / pikle / zielony olej 400g

Papardelle z owocami morza 59 -

makaron wasnego wyrobu / mule / osmiornica / krewetki / 3509
freska pormidorowa / konfitura pomidorowa / wino

Filet z fososia 63
risotto /szalotka / ogdrek / suszone idktko / sos maglany 1509+ 200 g
Piers z perliczki 61,-
puree koperkowe / pappardelle marchewkowe / 1500+ 200g
pomararicza / pieczarki / sos z palonych skrzydet

Pieczone zeberka wieprzowe 33~
bao bao / pikle / satata rzymska / 250g+ 1500
majonez paprykowy / sos wiasny

Sznycel cielecy z jajkiem 63,-
puree koperkowe / safata / sos tatarski 1209+ 2309

&

Ceny podane w polskich ztotych
0 alergeny zapytaj obstuge.

& Danie wegariskie 29 Danie pikantne

&

&

DESERY

Creme brilée 27 -
sorbet marakuja 150g
Inspiracja Szefa Kuchni 25

sezonowy, o szczegily zapytaj obstuge / 150

&

NAPOJE SEZONOWE

Kawa mrozona 200m| 17,-

syrop do wyboru: czekolada / wanilia / karmel / orzech laskowy

Herbata mrozona 200mi 17
brzoskwiniowa z miodem / cytrynowa

Domowa lemoniada  300mi 17,
cytryna / rabarbar / malina / granat 1000 ml 39,_

KAWY / HERBATY

Espresso somi 9-
Americano 120mi 9
Doppio 6o 75
Cappuccino 1somi 13,-
Flat white 1soml _ 15,-
Latte 2s0ml 15,-
Latte macchiato 2somi 15,-
Syrop do kawy 20mi 3

czekolada / wanilia / karmel / orzech laskowy

Herbata ooml 13,-

czama/ czama z aromatem: ghog | morela; mange; riza /
zielona / zielona jasminowa / zielona cytrusowa / biata

o

SOKI, NAPOJE, NEKTARY

Soki, napoje, nektary 200ml 9

jabtko / pomararicza / grapefruit / czarna porzeczka

Sok swiezo wyciskany 2s0mi 19-
pomarancza / grapefruit
Woda 330mi 1,

niegazewana / gazowana

Karafka wody 1000 mi 1,-

niegazowana / gazowana

Napoje gazowane 200mi 9.-
Pepsi/ Pepsi Light / 7-up / Mirinda / Tonic

Napoje energetyczne 250 mi 11-

$

0 koniecznosci dzielenia rachunku
lub wystawienia faktury VAT,
prosimy poinformowac przed zamowieniem.

Opakowania na wynos dodatkowo platne 5 zi/szt.

&

Podaruj bliskim to, co najcenniejsze:
wyjatkowy czas i doznania kulinarne
w tadnym miejscu,

Red Bull / Red Bull Zero




STARTERS

Beef tenderloin tartare

plum / pickled cucumber | onion / pickled mushrooms /
anchovies / mustard seed / capers / eqg yolk / mustard /
chives / bread / butter

Salmon tartare
sesame / ginger { kimchi / shallot / cucumber / lemon /
shrimp chips / soy sauce

Vegan tartare &5

rice wafers / oyster mushrooms / pickled cucumber ( tomata /
pickled onion / mustard seed / huckwheat / anion say sauce

Octopus carpaccio
tomato jam / fresh tomato / chive mayonnaise /
paprika mayonnalse / chive ol / bread chips

Set of starters for two

beef tartare [ salmon tartare / vegan tartare fonion rings /
cheese carbs / spring rolls

SOUPS

Esencja’s Ramen

udon / egq / bacon / algae / shitake / chivas /
sesame / ginger / garlic

Sorrel soup
dill puree / egg / bacon
\

47-

150g

8,

1509

37

1509

49-

100g
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33-

250mi
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250ml
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L SALADS

Beef teﬁder!oin salad

lettuces / poached egq / radish / plckled onion / tomato /
bacon / bread chips / bacon and anchovy sauce

Octopus salad
lettuces / murro potato / radish / pickled onion /
tomato jam / parsley mayennaise / bread chips /

4,

3004

49,-

300q

STEAKS ON SALT STONE

potatoes / mived salad with vegetables / feta / truffle oil / sauce

DESSERTS

Creme brilée 27 -
passion fruit sorbet 150g
Chef’s inspiration 253

seasonal, please ask staff for detalls 4 150

Beef tenderloin 123 -
2009 +250g
Tomahawk 167,-
ok. 800 + 250
Tuna 93 -
200q +250g
Oriental rice noodles &5 45 -
eggplant / fava beans / peas / tofu/ y 3204
qginger / chilli / chives / garlic / lime
Hummus with falafel & 47 -
paprika hummus / falafel / courgette / pickles / green oil 400g
Seafood papardelle 39,
homemade pasta / moules / octopus / shrimp / 3509
tomato salsa / tomato jam / wine
Salmon fillet 65,-
fisotto / shallots / cucumber / dried eggyolk /buttersauce 1509+ 200 g
Guinea fowl breast 61-
parsley puree / carrot pappardelle / orange / 1500+ 200g
mushrooms / roasted wings sauce
Roast pork ribs 33~
bao bao / pickles / romaine lettuce / 250g+ 1500
paprika mayonnaise / own sauce
Veal schnitzel with eqg 63,-
dill puree / lettuce / tartar sauce 1209+ 2309

&

SEASONAL DRINKS

Iced coffee 200mi 17,-

syrup of your choice: chacolate /vanilla / caramel / hazelnut

[cedtea  200ml 17,-

peach with heney / lemon

Homemade lemonade  300mi 17,

lemon / thubarb / raspberry / pomegranate 1000 ml 39 -
I

COFFEES / TEAS

Espresso somi 9-
Americano 120mi 9
Doppio 6o 75
Cappuccino 1somi 13,-
Flat white 1soml _ 15,-
Latte 2s0ml 15,-
Latte macchiato 2somi 15,-
Coffee syrup 20m 3

chocolate / vanilla / caramel / hazelnut

Tea soml 13,-

black / black with aroma: hawthom and apricot; mango;
rose / green / green jasmine / green citrus / white

&

Prices in Polish zloty.
Ask the staff about allergens.

&P Vegan dish

&9 Spicy dish

honey-mustard dressing

&

o

JUICES, DRINKS, NECTARS

Juices, drinks, nectars 200mi 9-

apple / orange / grapefruit / blackeurrant

Freshly squeezed juice 250mi 19-

orange / grapefruit

Water 3somi 71,-
still / sparkling

Carafe of water 1o00mi 1,
still / sparkling

Sparkling drinks 200mi 9.-

Pepsi/ Pepsi Light / 7-up / Mirinda / Tonic

Energy drinks 250mi 11-

$

Please inform us
of the need to split the bill or issue a VAT invoice
before ordering.

Take-away packages at additional cost: 5 PLN/pc.

&

Give your loved ones what is most precious:
a special time and a culinary experience
in a nice place,

Red Bull / Red Bull Zero




